
ປy ມ ແ ຈ& ງ ລ າ ຍ ກ າ ນ ຜ ະ ລi ດ ຕ ະ ພ3 ນ
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ກ"ຽວກ%ບພວກເຮ*າ
Ceresri ເປ%ນບ.ລiສ%ດການຄ4າເທ%ກໂນໂລຍ8ຊ8ວະພາບ ຊyງຕ>ງຢ@"ປະເທດສiງກະໂປ, ໂດຍຮ"ວມມBກ%ບ R&D ພ%ັນທະມiດຂອງພວກເຮ*າ ຊyງມ8ຫ4ອງທ*ດລອງ, ເຄGອງ

ອ.ານວຍຄວາມສະດວກ ແລະ ດ.າເນ8ນການຄ4າຢ@"ປະເທດອiນເດຍ.

ຢ@"ນI ຢ@"ທJ Ceresri, ພວກເຮ*າຮ%ບຮ@4 ແລະ ເຂKາໃຈ ເຖiງການເຮ%ດວຽກໜ%ກ ແລະ ຄວາມທu4ມເທຂອງກະເສດຕະກອນ ໃນທuກໆມR. ພວກເຮ*າຕ>ງໃຈທJຈະຢBນຢ@"ຄຽງຄ4າງ
ທ"ານ ແລະ ສSງມອບຜະລiດຕະພ%ນທJມ8ຄuນນະພາບ ຊyງຈະຊ"ວຍທ"ານໄດ4. ຜະລiດຕະພ%ນເຫVSານI ເປ%ນມiດກ%ບສiງແວດລ4ອມ ແລະ ມ8ລາຄາບXສ@ງ. ການໃຊ4ວiທະຍາສາດ
ແລະ ເທ%ກໂນໂລຍ8ຊ8ວະພາບທJທ%ນສະໄໝ, ພວກເຮ*າໄດ4ສ4າງຜະລiດຕະພ%ນທJສະເພາະເຈາະຈ*ງໃນ ສuຂະພາບ ແລະ ການຈະເລ8ນເຕ8ບໂຕຂອງພBດ, ສuຂະພາບຂອງ

ສ%ດ ແລະ ສ%ດປ8ກ ແລະ ການເພາະພ%ນສ%ດນZາ.

ພວກເຮ*າເຄ*າລ*ບຢ"າງສ@ງ ຕXທJດiນ ແລະ ການເກ%ບກ"ຽວຜ*ນຜະລiດຈາກມ%ນ ທJຊyງຈະເປ%ນມ.ລະດ*ກໃຫ4ແກ"ສາວກະເສດຕະກອນລu4ນຫV%ງ ຜ@4ທJ ສະໜອງອາຫານຢ@"
ເທiງໂຕະຂອງພວກເຮ*າ, ຮ%ກສາພ@ມສ%ນຖານຂອງພວກເຮ*າ ແລະ ສ4າງແຮງບ%ນດານໃຈໃຫ4ກ%ບເຮ*າ, ດ4ວຍຈ%ນຍາບ%ນໃນການເຮ%ດວຽກໃຫ4ມ8ປະສiດທiພາບ ພວກເຮ*າ

ຢ@" Ceresri, ຢ@"ບ"ອນນI ເພGອໃຫ4ແນ"ໃຈວ"າບ.ລະດ*ກຈະໄດ4ຮ%ບການສBບທອດຕXໄປ.

ເຊ8ງນiເວ%ດ
ອາຫານເສ8ມເພGອການກະເສດທJຍ>ງຍBນນ>ນເອງ
ຮ%ກສາລະບ*ບນiເວດຂອງທ.າມະຊາດ

ປະຢ%ດ
ໄດ4ຮ%ບຜ*ນຜະລiດຄuນນະພາບສ@ງໃນລາຄາທJເໝາະສ*ມ

ປະສiດທiຜ*ນ
ໃຫ4ຜ*ນຜະລiດໃນລະບ*ບການກະເສດທJໜ4າເພiງພ.ໃຈ



ທ"ດສະນະຂອງພວກເຮ/າ
ໃສ2ໃຈ

ຮ"ກສາທ4າມະຊາດ

ຄວາມເປ"ນເລ:ດ
ຜະລiດຕະພ"ນທ>ມ:ຄuນນະພາບພAອມໂຮງງານຜະລiດທ>ທ"ນສະໄໝ.

ຜ/ນລ"ບ

ກ4ານ/ດມາດຕະຖານສ4າລ"ບອານາຄ/ດ

ພາລະກiດຂອງພວກເຮ/າ

ມuAງໝFນຢ2າງຕHເນIອງທ>ຈະກ4ານ/ດມາດຕະຖານໃໝ2ທາງດAານກະເສດຕະກ4າ ແລະ ສiງແວດລAອມ ໂດຍການນ4າສະເໜ:ຜະລiດຕະພ"ນ ແລະ ການແກAໄຂ

ບ"ນຫາທ>ເປ"ນເລ:ດດAານຄuນນະພາບ ສO2ຄວາມຕAອງການດAານການກະເສດ.

ເພIອຊ2ວຍໃນການບ4າລuງຮ"ກສາ, ປ/ກປAອງ ແລະ ປ"ບປuງປະສiດທiພາບ ໃນ ອາຫານ ແລະ ອາຫານສ"ດ ໃຫAມ:ຄuນນະພາບ, ປອດໄພ, ເປ"ນມiດຕHສiງແວດລAອມ
ແລະ ໄດAຮ"ບຜ/ນຜະລiດທ>ເໝາະສ/ມ ທ>ສາມາດເພ>ມປະສiດທiພາບໃນການຜະລiດອາຫານ.



CERESRI

ຜະລiດຕະພ(ນ
ນ*າ
ຂອງພວກເຮ3າ



ນ"າ PROBIOTICS
ການລ&ຽງສ*ດນ"າ ຖ-ເປ*ນແຜນການຮ*ກສາຄວາມໝ7ນຄ8ງທາງດ&ານອາຫານ ສ<າລ*ບປະຊາກອນມະນuດ ທAກ<າລ*ງ
ເພAມຂyນທEວທ*ງໂລກ ແລະ ມGຄວາມໜາແໜ7ນເພAມຂyນຢJາງໄວ ເນLອງຈາກໄດ&ຮ*ບການພ*ດທະນາວiທGການເພາະ
ລ&ຽງ. ການນ<າໃຊ&ວ*ດຖuເຈ-ອປ8ນທາງເຄມG ແລະ ຢາສ*ດຕະວະແພດ ເປ*ນການປ&ອງກ*ນ ແລະ ມາດຕະການປ&ອງ
ກ*ນຕາມໃຈ ໄດ&ສEງຜ8ນໃຫ&ເກGດຄວາມຕ&ານທານຕQເຊRອຈuລiນຊG ໃນແບ*ດທGເລຍທAກQໃຫ&ເກGດພະຍາດ ແລະ ສະ
ພາາບແວດລ&ອມທAເສLອມໂຊມ. ດTງນ7ນ ການສUນເສຍທAຮuນແຮງ ອ*ນເນLອງມາຈາກການແພJກະຈາຍຂອງ
ພະຍາດໄດ&ຮ*ບການບ*ນທyກເພAມຂyນ. ນWເປ*ນຂ"ຈ<າກ*ດ ທAສ<າຄ*ນ ໃນການຜະລiດ ແລະ ການຄ&າສ*ດນ"າ ແລະ ສEງ
ຜ8ນເສຍຕQການພ*ດທະນາເສດຖະກiດໃນຫXາຍປະເທດ. ໄດ&ມGການພiຈາລະນາແນວທາງຕJາງໆ ເພLອປ*ບປuງຄuນ
ນະພາບ ແລະ ຄວາມຍ-ນຍ8ງຂອງການເພາະລ&ຽງສ*ດນ"າ. ໃນບ*ນດາວiທGການດTງກJາວ ໄດ&ສະແດງໃຫ&ເຫ*ນວJາ
probiotics ມGບ8ດບາດສ<າຄ*ນໃນການເພາະລ&ຽງສ*ດນ"າ.

Probiotics ໄດ&ຮ*ບການພiສUດວJາ ເປ*ນໂຕກະຕu&ນໃນເຊGງບວກ ຕQການຈະເລGນເຕGບໂຕ, ການຢUJລອດ ແລະ
ຄວາມແຂງແຮງຂອງສ*ດນ"າ ໂດຍໝ7ນໃຈໄດ&ວJາຈະໄດ&ຮ*ບປະໂຫຍດທາງສານອາຫານ ແລະ ຄuນຄJາທາງໂພສະ
ນາການເພAມຂyນ, ຫX- ໂດຍການເພAມການຕອບສະໜອງຕQພະຍາດ. ນອກຈາກຜ8ນກະທ8ບເຫXEານWໂດຍກ8ງແລ&ວ,
ທາງອ&ອມ ຫX- ຜ8ນກະທ8ບຕQສiງແວດລ&ອມ ລວມທ*ງການປ*ບປuງຄuນນະພາບຂອງນ"າ, ການລ8ດການປJຽນນ"າ ແລະ
ການສະສ8ມຕະກອນ. ທ*ງໝ8ດເຫXEານWເປ*ນປະໄຈທAກະທ8ບຕQກ*ບປະສiດທiພາບທາງການເງiນຂອງຟາມ.



PRODUCT DESCRIPTION
ນ"າ ECOFRESH ເປ&ນກu)ມຈuລiນຊ/ທ1ມ/ພະລ&ງ ສາມາດຍ)ອຍສະ
ລາຍຕະກອນທ1ເປ&ນສານອiນຊ/ໃນກາກຕະກອນດ;ານລu)ມ
ແລະ ກ=ໃຫ;ເກ/ດການໝuນວຽນສານອາຫານ, ມ&ນມ/
ປະສiດທiພາບໃນການຍ)ອຍສະຫCາຍຂEເຫຍFອທ1ເຈiໃນອ)າງລ;ຽງ
ປາ ແລະ ອ)າງເກ&ບນ"າຫC&ງການເກ&ບຜHນ, ວiທ/ການຄJ ການ
ເພ1ມຜHນຜະລiດໂດຍການປ&ບປuງຄuນນະພາບນ"າ ແລະ ຫLດ
ອ&ດຕາການຕາຍ.

• ສMດພiເສດສNາລ&ບການເພາະລ;ຽງສ&ດນ"າ

• ເພ1ມຄuນນະພາບນ"າ

• ຮ&ກສາສHມດuນຂອງຈuລiນຊ/ໃນນ"າ

• ຊ)ວຍລHດຄຣNລ/ນຂອງນ"າໃຫ;ຢM)ໃນສະພາບທ1ຈuລiນຊ/ຮ&ບໄດ;

• ຢ&ບຢSງການຈະເລ/ນເຕ/ບໂຕຂອງເຊFອພະຍາດ

• ເພ1ມການຈະເລ/ນເຕ/ບໂຕຂອງແພTງຕSອນຢ)າງຕ=ເນUອງ ໂດຍ
ປ)ອຍສານອາຫານ

• ເພ1ມປະລiມານອHກຊ/ເຈTນທ1ເສຍໄປ

• ຄJນຄuນນະພາບນ"າໃນອ)າງ ໃຫ;ປາດສະຈາກຂEເຫຍFອອiນຊ/, ສານ
ເຄມ/ ແລະ ຈuລiນຊ/ທ1ບ=ພyງປາດຖະໜາ

ສ)ວນປະກອບ
Lactobacillus plantarum
Lactobacillus acidophilus
Bacillus subtilis
Bacillus licheniformis
Bacillus megaterium
Bacillus amyloliquefaciens
Bacillus safansis

ການປະຍuກ
ໃຊ;ສNາລ&ບການເພາະລ;ຽງສ&ດນ"າ

ລາຍລະອຽດ
ແບ&ກທ/ເລຍກHດແລກຕiກ >10×10⁹ cfu/g

ປະລiມານ
5 ມFກ)ອນປ)ອຍ – 200g/ha ຈາກມFທ/ 7 – 300g/ha ສNາລ&ບທuກໆ 7
ມF

ວiທ/ການນNາໃຊ;
ປະສHມprobiotic ກ&ບອາຫານສ&ດທ1ຕ;ອງການຕາມສ&ດສ)ວນທ1
ກNານHດ ແລະ ປະໃຫ;ແຫ;ງເປ&ນເວລາ 5 ນາທ/ ກ)ອນການໃຊ;ງານ

ຂ"ຄວນລະວ&ງ
ຫ;າມປະສHມກ&ບຜະລiດຕະພ&ນຂ;າຊ;າພະຍາດຫCJ ຢາຕ;ານເຊFອຕ)າງໆ

ການເກ&ບຮ&ກສາ
ເກ&ບຢM)ສະຖານທ1ແຫ;ງ ແລະ ເຢ&ນ, ໃນອuນຫະພMມຫ;ອງ ບ=ໃຫ;ຖJກ
ແສງແດດໂດຍກHງ.

ນ"າ Ecofresh

ຄuນສHມບ&ດ

ລ&ກສະນະຜະລiດຕະພ&ນ



PRODUCT DESCRIPTION
AQUABIOT ເປ#ນສ&ດຜ)ງທ,ມ.ຈ0ານວນແບ#ກທ.ເລຍໂປຣໄບ
ໂອຕiກຫ?າຍ ທ,ໄດ@ຮ#ບການອອກແບບເປ#ນພiເສດ ສ0າລ#ບຄວາມ
ສ)ມດuນຂອງລະບ)ບນiເວດຂອງລ0າໄສ@ອGອນຂອງສ#ດ, ສາມາດ
ຊGວຍໃນການປ@ອງກ#ນສ#ດຈາກເຊJອພະຍາດ ແລະ ລ)ດອ#ດຕາ
ການຕາຍ, ປ#ບປuງອ#ດຕາການປGຽນອາຫານ ແລະ ສະພາບ
ແວດລ@ອມໃນການເພາະພ#ນ ແລະ ການໃຊ@ງານໃນໄລຍະຍາ.

• ເໝາະສ)ມກ#ບກະເພາະອາຫານ ແລະ ນMາເກNອດ.

• ຂະຫຍາຍລ0າໄສ@

• ປ#ບຄວາມເຄ#ມໃຫ@ຢ&Gໃນລະດ#ບທ,ເໝາະສ)ມ

• ກະຕu@ນການຫ?Pງຂອງເອ#ນໄຊຍQຍGອຍອາຫານ

• ຊGວຍເພ,ມການດ&ດຊyມອາຫານ

• ກະຕu@ນການຈະເລ.ນເຕ.ບໂຕຂອງປາ

• ລ)ດກiນຂອງອາໂຈມ

• ປ#ບລະບ)ບພ&ມຄu@ມກ#ນ

• ຢ#ບຢTງເຊJອພະຍາດ

• ກ0າຈ#ດການໃຊ@ຢາຕ@ານເຊJອ

Aquabiot

ຄuນສ)ມບ#ດ

ສGວນປະກອບ
Lactobacillus plantarum
Lactobacillus reuteri
Lactobacillus casei
Bacillus subtilis
Bacillus licheniformis
Saccharomyces cerevisiae

ການປະຍuກ
ໃຊ@ສ0າລ#ບການເພາະລ@ຽງສ#ດນMາ

ລາຍລະອຽດ
ແບ#ກທ.ເລຍແລ#ກຕiກ >10⁹/g ຂອງຜະລiດຕະຜ#ນ

ປະລiມານ
3g/kg ຂອງອາຫານ

ວiທ.ການນ0າໃຊ@
ປະສ)ມprobiotic ກ#ບອາຫານສ#ດທ,ຕ@ອງການຕາມ
ສ#ດສGວນທ,ກ0ານ)ດ ແລະ ປະໃຫ@ແຫ@ງເປ#ນເວລາ 5 ນາທ.
ກGອນການໃຊ@ງານ

ຂMຄວນລະວ#ງ
ຫ@າມປະສ)ມກ#ບຜະລiດຕະພ#ນຂ@າເຊJາພະຍາດຫ?N ຢາຕ@ານ
ເຊJອຕGາງໆ

ການເກ#ບຮ#ກສາ
ເກ#ບຢ&Gສະຖານທ,ແຫ@ງ ແລະ ເຢ#ນ, ໃນອuນຫະພ&ມຫ@ອງ ບW
ໃຫ@ຖNກແສງແດດໂດຍກ)ງ.

ລ#ກສະນະຜະລiດຕະພ#ນ
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